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Doco Spray 

The product Doco Spray is used as a product in indirect contact with food and its migration of substances, 
by means of a GC-MS screening analysis, and its sensory behaviour (sensory influence on food) in case of 
indirect contact with food were analysed. 
Regulation (EC) No. 1935/2004 was used for the evaluation. 
The results are presented in test report 23-FC01393 dated 16.08.2023. 
The sensory test showed no noticeable organoleptic changes in the food simulant. 
Taking into account the test results, the investigated test samples are suitable for use as wall coatings in 
indirect food contact in food processing / food distributing companies.
Doco Spray 

Il prodotto Doco Spray è utilizzato come rivestimento per il contatto indiretto con gli alimenti ed è stato 
studiato per la sua migrazione di sostanze mediante analisi di screening GC-MS e per il suo comportamento 
sensoriale (influenza sensoriale sugli alimenti) a contatto indiretto con gli alimenti.

Per la valutazione è stato utilizzato il Regolamento (CE) n. 1935/2004. 

I risultati sono presentati nel rapporto di prova 23-FC01393 del 16.08.2023. 

Il test sensoriale non ha evidenziato cambiamenti organolettici evidenti nel simulante alimentare. 

Alla luce dei risultati dei test, i campioni analizzati sono adatti all'uso come rivestimenti murali a contatto

indiretto con gli alimenti nelle aziende di trasformazione e distribuzione alimentare.
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