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DUROCAL HYDRO - Treated surface with water-thinnable 2K coating 

The product DUROCAL HYDRO - Surface treated with water-dilutable 2K coating - is used as a product in 
indirect contact with food and its migration of substances, by means of a GC-MS screening analysis, and its 
sensory behaviour (sensory influence on food) in case of indirect contact with food were analysed. 

Regulation (EC) No. 1935/2004 was used for the evaluation. 
The results are presented in test report 22-FC01883 dated 18.08.2022. 
Through the analytical tests, the following substance was detected: 
2,6-di-tert-butyl-p-cresol (CAS No.: 128-37-0). 
The sensory test showed no noticeable organoleptic changes in the food simulant. 

Taking into account the test results, the investigated test samples are suitable for use as wall coatings in 
indirect food contact in food processing / food distributing companies.

DUROCAL HYDRO - Revêtement bi-composant diluable à l'eau pour surfaces 

Le produit DUROCAL HYDRO - un revêtement bi-composant diluable à l'eau - est utilisé comme revêtement 
pour le contact indirect avec les aliments et a été étudié pour sa migration de substances par analyse de 
dépistage GC-MS et pour son comportement sensoriel (influence sensorielle sur les aliments) en contact 
indirect avec les aliments.  

Le règlement (CE) n° 1935/2004 a été utilisé pour l'évaluation.  
Les résultats sont présentés dans le rapport d'essai 22-FC01883 du 18.08.2022.  
Les tests analytiques ont permis de détecter la substance suivante :  
2,6-di-tert-butyl-p-crésol (n° CAS : 128-37-0).  
Le test sensoriel n'a montré aucune modification organoleptique notable du simulant alimentaire. 

Compte tenu des résultats des tests, les échantillons testés conviennent pour être utilisés comme 
revêtements muraux en contact indirect avec les aliments dans les entreprises de transformation et de 
distribution de produits alimentaires.
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